Nuestros Chefs b sugieren...

Rirstoamante & F

Ja Cspecialidad de MNuestra Casa / Opeciality of the Hor
Cordero a la “Brasa y Cordero en Galsa Griolla
Charcoal- Broiled Lamb & Lamb in Creole Sauce
$ 7050 cuc

Deliciosos Camarones flameados con Ron Carta “Blanca
y perfumados con “Ron HAriejo
Obrimps flamed with White Rum and flavored with aged Rum
§ 900 cuc

Oinfonia del Mar (Filete de pescado Grillé cubiertos con
Camarones enchilados)
Grilled “Filet of “Fish covered with Obrimps in spicy sauce
$ 7050 cuc




Rirstoamante & F

Coctel de Pescado / Fish Cocktail
& 400 cuc

Coctel de Camarones en Oalsa Fsla Bella
Obrimp Cocktail in “Beautiful Fsland Sauce
$ 5.00 cuc

amon Oerrano / Oerrano “Hem”
$ 650 cuc

Ensalada Capresse / Capresse Oalad
§ 6.00 cuc

Cnsalada César al ‘Cstilo 19707/ 71970 OStyle” Cesar Oalad
& 700 cuc

abla de Quesos y Famones sobre lecho de verduras al "Estilo 76
Olices of Gheese and “Ham on Vegetables 1970 Style”
§ 7000 cuc




Rirstoamante & F

Consomé de “Pollo /' Chicken Consommé § 7.50 c

Cremas al Estibo.. / Creams in Otyles..
(Aurora & Virginia)
§ 200 cuc

Bolitas de Queso / Cheese “Balls
§ 250 cuc

Oopa de “Pollo / Chicken Soup
§ 200 cuc

Crema de Queso /' Cheese Gream § 200 cuc

Cremas al Estibo.. / Creams in Otyles..
(Reyna & Mixta)
§ 250 cuc

Oopa de Cebolla / Onion Soup $ 250 cuc

Bisquet de Mariscos / Oea food Bisquet $ 5.00 cu




Corde / Dotk

huletas de Cerdo a la “Brasa /' Charcoal Grilled Pork
& 550 cuc

PBistec de Cerdo a la Brasa / Charcoal Grilled Pork Steak
§ 6.00 cuc

Carne de Cerdo al pincho / “Pork “Brochette
& 700 cuc

PBistec de Cerdo Encebollado / Pork Oteak with Onions
& 6.00 cuc

Carne de Cerdo Mechada / Otuffed “Pork Oteak
& 800 cuc

Fajitas de Cerdo flameadas o salfeadas con vegetales
Pork loin slices flamed with vegetables
& 700 cuc

Qolomillo de Cerdo en Oalsa de Queso // Tenderloin “Pork

in Gheese Qauce

& 750 cuc




Rirstoamante & F

Pl Les 1f Cordere / Chickon, Boef & L au

Bistec de “Pollo a la brasa /' Charcoal-Grilled Chicken Ofe
& 700 cuc

Pollo a la Crema // Chicken with Cream
& 750 cuc

Bistec de Pollo en Salsa de Queso / Chicken Oteak
in Cheese Oauce § 750 cuc

Cordero Estofado / Braised Lamb § 900 cuc

Bistec de PRes encebollado /' “Beef steak with Onions
& 77.00 cuc

Ropa Vieja de Res / Stewed Beef in tomato Oauce
& 77.00 cuc

Fajita de Res / Beef Loin Slices § 77.50 cuc

Filete Mignon en Oalsa Leonesa // Filet Mignon in [eonesa Oa
& 73.00 cuc

ilete de Res a la brasa (Churrasco) // “Barbecued “Tenderle
Beef steak
& 73.00 cuc




Do muestros Wares
Sea, Food

Filete de Pescado / Filet of “Fish

Filete de Pescado Grillé / “Filet of Grilled “Fish

Fllete de “Pescado al Ajillo / Filet of “Fish with Garlic
& 7.00 cuc

Filete de “Pescado Encebollado / “Filet of Fish with Onions
& 800 cuc

Filete de “Pescado en Oalsa de Queso / Grilled Filet of Fish

in Gheese Oauce

& 800 cuc
Camarones al Ajillo / Shrimps in Garlic Sauce
Cemarones Grillé / Grilled Shrimps
$ 800 cuc

Enchilado de Camarones / Shrimps in Opicy Oauce
& 800 cuc

maron a la “Piia ‘Cstilo 19710" / Ohrimps in Pineapple O
7970 Style” § 850 cuc




&

Rirstoamante & F B s .

Jalamar al Fjillo / Oquid in Garlic Sauce § 750 ct

Enchilado de Calamar / Oquid in Spicy Sauce § 8.00 cu

Bistec al ‘Estilo 71970°/ 1910 Style” Oteaks
(Cerdo ,Pollo , “Pescado) (Pork. Chicken, Fish)
§ 800 cuc

Pulpo a la Brasa en Jalsa de HAjo // Charcoal Grilled Octopus
in Garlic Sauce § 900 cuc

Grillada Mixta / Mix Grilled
(Cerdo , Pollo, Res) (“Pork, Ghicken Beef)
& 7400 cuc

Mariscada (delicias del Plar) / Oea Food Deligths
& 7700 cuc

Mar y Tierra a su eleccion (delicias del Mar y Carnes)
Delights of the Oea and Earth (at your choice)
$ 75.00 cuc /' § 2000 cuc




Rirstoamante & F

Bistec de Gerdo empanado / “Breaded Pork steak
& 700 cuc

Bistec de “Pollo empanado /' “Breaded Chicken steak
$ 750 cuc

Calamar “A la Romana”/ “A la Romana” Oquid
$ 850 cuc

Flete de pescado A la Grande Friture”
Filet of Cﬁsb D lo Grande Friture”
& 800 cuc

Bistec Vruguayo de Cerdo A lo Grande Friture” / Vruguayan
steak of Pork A la Grande Friture”
§ 850 cuc

Camarones “A la Romana”/ “A la Romana” Shrimps
& 900 cuc

Bistec “Vruguayo clésico Szf/a Grande “Friture”
Vruguayan classic steak A la Grande Friture”
§ 7250 cuc




Gramish & Salads

Rirstoamante & F

SArroz Blanco / Steam Rice § 1.00 cuc
Congri / Rice and Beans § 1.50 cuc

Irroz Pilaf (Arroz con mantequilla y cebolla) / Rice with butier
onion § 200 cuc

SArroz Oalteado con Mariscos y Vegetales /' Sea “Food and Vegetable:
Oauted PRice § 3.00 cuc

SArroz Frito / Fried Pice § 350 cuc

Viandas fritas (plétano o boniato) // Fried “Plantain or Sweet
“Potatoes § 1.00 cuc

Puré de viandas del patio / Mashed Bananas / “Patatoes / Oweet
Potatoes /' Oquash § 7.50 cuc

Papas fritas / Fried Patatoes § 1.50 cuc

Cnsaladas / Oalads
nsalada de Cstaciones / Oeason Green Oalad § 7.50

nsalada Mixta / Mixed Green Oalad § 200 c
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Copa Helado / Cup of Fece-Gream $ 2.00 cuc
Flan de lo Bbuela / Grandmother “s Custard § 2.00 cuc
Delicias Negras / Black delights § 250 cuc
Volcén de Ghocolate /* Chocolate Volcano § 3.00 cuc

Jarta de Queso /' Cheesecake § 250 cuc

Yarta Tres Leches /' Three Milk Cake § 250 cuc

ocinillo del Gielo /' Egg “Yolk-Custard $ 3.00 cuc

Delicias 7970/ 7970 Delights” $ 3.50 cuc






